Esta tecnologia pode ser aplicada por
qualguer produfor de vinhos brancos e de
espumanies sem ser preciso allerar as
praficas enolégicas, para além da
subsfituicdo do anidrido sulfuroso pela
pelicula de quitosana.

A aplicacdo da fecnologia desenvolvida
neste projeto permife assim criar um produfo
diferenciado que vai ao enconiro das
necessidades do mercado e do
consumidor, que procuram vinhos sem
sulfifos, garanfindo a manufeng@o dos
padrdes j& estabelecidos em fermos da
qualidade do produfo e da sua seguranca
alimentar,
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O anidrido sulfuroso € um composto usado
na vinificag@o com o objefivo de impedir o
crescimenfo microbioldgico de espécies
nocivas ao vinho e de afuar como
anfioxidante, impedindo a ocorréncia de
reacdes quimicas de oxidacdo
indesejaveis que se reflefem nas
propriedades sensoriais do vinho.

Este composfo é provavelmente um dos
aditivos alimenfares mais versateis,
eficientes e barafos, 0 que 0 fornou
indispensavel na conservacdo dos vinhos
desde a vinificagdo até G suoa
comercializacdo. No enfanto, existe um
nimero elevado de consumidores
infolerantes ou mesmo alérgicos aos
sulfifos (esfima-se que seja cerca de 3 % da
populacdo). Por esfa razdo, sdo varios 0s
frabalhos que se fém desenvolvido na
comunidade cientffica a nivel mundial com
O objefivo de enconfrar uma alfernativa
fecnoldgica a ufilizacdo do anidrido
sulfuroso nos vinhos.
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Objefivo

O projeto WineSulFree teve como objefivo
desenvolver esiratégias fecnolégicas que
permitissem a eliminagdo da adicto de
anidrido sulfuroso durante a vinificacdo e
estabelecer as bases cienlfficas sobre o0s
mecanismos de agdo destas fecnologias,
levando & produc@o de vinhos & escala
industrial comfeores reduzidos de sulfifos.

Este projefo foi desenvolvido por
invesfigadores da Unidade de
Investigagdo de Quimica Orgdnica,
Produtos Naturais e Agro-alimentares
(QOPNA) do Departamenio de Quimica da
Universidade de Aveiro em colaboragdo
com a empresa vitivinicola D&o Sul —
Sociedade Vitivinicola, S.A.
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O frabalho desenvolvido neste projefo
permifiu propor uma mefodologia eficiente
de conservagdo de vinho, gque consiste No
confacto do vinho branco, apds a
fermenftacdo alcodlica, com uma pelicula o
pase de quifosana que, devido Gs suas
propriedades anfimicrobianas e
anfioxidantes, subslitui a adicdo de anidrido
Sulfuroso.

O processo de producdo desfas peliculas
por adicGo de compostos naturais permite
a obfencdo de peliculas que sdo estaveis
ao pH do vinho (meio Gcido) e que
possuem uma elevada afividade
anfioxidanie e anfimicrobiana.

Os vinhos trafados com as peliculas
apresentaram propriedades fisico-
guimicas e sensoriais idénficas a um vinho
com adicdo de anidrido sulfuroso. O
processo de producdo das peliculas G
base de quifosana e a sua oplicacdo como
conservante no vinho foi j@ alvo de um
pedido de patente nacional e infernacional.



